ET ’HARMONISATION @&
-

AU
,i-
GUIDE DES & %) 200
o -]
;
4

b = S e L e i R .

| Massicone 2006
FORLI, CASTELLUCCIO, ITALIE (DISP. AUTOMNE 2010)

28,40 % SAQ S (11030854) Yk k?3c $$9 Corsé+

® NOUVEAUTE! Un cru de UEmilie-Romagne, élevé en barriques neuves de
225 litres, pour le cabernet, et de 350 litres pour le sangiovese, se mon-
trant a la fois concentré et trés frais, compact et élancé, au fruité pur
et précis, sans esbroufe, a la bouche dense et ramassée, au grain serré et
au boisé neuf ambitieux, sans étre lourd. Mérite du temps pour se fondre
et pour digérer le bois. Cépages: 50 % cabernet sauvignon, 50 % san-
giovese. Alc./13 % @& Magret de canard réti parfumé de baies roses.
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